AITEN-ETXE

Etxe honetan bost zentzumenekin sukaldatzen da... eta beste
batzuekin. Karta honetan ikusten duzuna ez da janaria
bakarrik: plater batean zerbitzatzen da.

Mahaira iristen den guztia gertu daukagunetik eta barruan
sentitzen dugunetik sortzen da. Presarik gabe, tranparik gabe,
maitasunez. Errezeta bakoitzean memoria, intuizioa eta
errebeldiazko atximur bat daude.

Janaria prestatzea, guretzat, bizirik egoteko modu bat ere
badelako. Hitzik gabe hitz egitekoa. Ongi etorri Aiten Etxera.
Eseri, gozatu. Gainerakoa eginda dago.

Chef, Rebeca Barainca



AITEN-ETXE

HASTEKO

Daniel Sorlut ostrak (unitateko):

Naturalean 5,30€
Per Sé Naccarii kabiarrarekin ne
“Ajoblanco” eta pepino sorbetearekin 10€
lkatz-txingarretan 10€

Jabugo-urdaiazpiko iberikoa labanaz moztua kristalezko ogiarekin, Zarauzko 33€
tomate railatua eta EBOO.

Gure begihaundi eta olagarro kroketa jariakorrak. 26€

Segoviar txerrikume nuggetak, kimchi maionesa, lima eta Palo Cortado ardoa.  32€

KM 0 sasoiko barazkien entsalada eskabetxean. 24€
Piper morroien asadiloqg, arrautz gorringo ondua eta Kantauriko mentreska. 26€
Sasoiko garbantzuak Kantauriko abakando urdinarekin. 47€
Orburuak txingarretan erreta, hur-pralinea eta karamelu gazia 34€

GURE PREZIO GUZTIAK BEZ-A BARNE DUTE ETA EUROTAN DAUDE. ALERGIA EDO
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AITEN-ETXE

PARRILATIK

ITSASKIAK, MERKATUKO PREZIEN ARABERA

Kantauriko abakando urdina parrillan eta honen pintzen entsalada. PSM
Zigalak. PSM
Kiskillak parrilan (denboraldiaren arabera). PSM
Huelvako ganba txuria plantxan 36€
ARRAINAK

Bisigua. 110€/Kg
Erroboiloa. 100€/Kg
Zapoa. 77 €/Kg
Olagarroa eta Blasenea baserriko Andeetako patatak, gure mojoarekin. 29€

Gure kostako hegaluzea berreskuratzeko: Sarda-sarda hegaluzeaq, tipularekin.  35€
Legatz-kokotxak. 42€

Txirla finak saltsa berdean. 36€
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AITEN-ETXE

PARRILATIK

HARAGIAK

Behi txuleta 58€
Behi nazionalaren txuleta premiuma. 88€
Behi azpizuna, foie eta sasoiko trufarekin. 41€
Carrascoko ezkur txerriaren luma iberikoa, bi ‘montanera’tan beratua. 42€

Ahate urdinxka 12 orduko puntuan, txingarretan amaitua, mole eta artoarekin.  35€

Segoviako txerrikumea bere zukuekin erreta, ohiko estiloan 40€
(eskuragarritasunaren arabera).

OSAGARRIAK

Aiten-Etxe patata frijutuak (baratxuri eta perejilarekin). 10€
Pikilo konfitatuak. 15€
KM 0 Letxuga eta tipula entsalada. 10€
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AITEN-ETXE

POSTREAK

Aiten-Etxe gazta taula. 22€
Txokolate txuri browniea, mugurdi izozkiarekin. 12€
Sagar-tarta banila izozkiarekin (hasieran eskatzea gomendatzen dugu). 12€
Cava eta limoi sorbetea. 10€
Gazta-tarta banila izozkiarekin. 10€
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